
 

SCHLOSSCAFÉ IM PALMENHAUS 
NYMPHENBURGER SCHLOSSPARK MÜNCHEN 

Schloss Nymphenburg, Eingang 43, 80638 München, Tel: 089/17 53 09, info@palmenhaus.de 
www.palmenhaus.de 

  

                                HHHHocococochzeit hzeit hzeit hzeit im Parkim Parkim Parkim Park    2015201520152015    
ab 50 Personenab 50 Personenab 50 Personenab 50 Personen    

 

 
 
 

Wir verwöhnen Sie und Ihre Gäste mit einer stimmungsvollen Hochzeitsfeier  
mitten im Schlosspark Nymphenburg und wünschen Ihnen liebevolle Vorfreude und 

lichtvolle Inspiration beim Zusammenstellen Ihres persönlichen  
Hochzeitstages im Park. 

 
Der Schlosspark hat die ganze Nacht geöffnet, der Zugang der Gäste erfolgt direkt über 

den Haupteingang von Schloss Nymphenburg. 
 

Der Zugang zu unserem Haus ist vom Schloss aus durch  
unsere Leuchtpalme gut sichtbar. Taxis fahren direkt bis hinter das Palmenhaus. 

Auf Wunsch halten wir direkt hinter dem Palmenhaus bis zu 3 Parkplätze bereit, dazu 
benötigen Sie von uns eine individuelle Zufahrts- und Parkberechtigung, die in das 

Fahrzeug gelegt wird.. 
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VeransVeransVeransVeranstaltungsdauertaltungsdauertaltungsdauertaltungsdauer    
Maximale Veranstaltungsdauer: 

6 Stunden 
(bis 18.00 Uhr Cafébetrieb, danach exklusiv) 

 
Um die Speisen und Serviceabfolge planen zu können, freuen wir uns auf die 

Bekanntgabe Ihrer zeitlichen Festgestaltung. 
 

Sollte Ihre Hochzeit länger dauern, werden die ausgewählten Speisen und Getränke 
nach Verbrauch berechnet. 

 

Garderobe:Garderobe:Garderobe:Garderobe:    
im Extra-Garderobenraum  

(Wechseln der Schuhe ist möglich) 
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Aperitifempfang Aperitifempfang Aperitifempfang Aperitifempfang     

 
Je nach Wetter, Veranstaltungsbeginn und Personenzahl auf unserer Terasse an unserer 

Aussenbar, optisch separiert, vor den Festtagstafeln, im Café oder der angrenzenden 
Skell-Ausstellung (nur bei tatsächlicher Nutzung zusätzliche Mietosten 150,00 Euro). 

 

• Sekt „Palmenhaus Privee“ oder Frizzante „St. Valentin“ weiß und rosé, 
Orangensaft, Tafelwasser 

• Häppchen zum Empfang. 
Oliven (an den Tischen eingesetzt), Crostini mit Tomate, Rucolafrischkäse, 
Wasabicreme 

• Stehtische zum Empfang mit Tischwäsche weiß bodenlang,  
• Sitztische Tischwäsche weiß halblang 
• Geschenketisch mit Vogelvoliere für Kuverts, weiß bodenlang eingedeckt 
 
 

 
 
 

RaumRaumRaumRaum----/Tisch/Tisch/Tisch/Tischausstattungausstattungausstattungausstattung    
 

• Stuhlhussen creme oder weiß 
• Tafeldecken weiß halblangPlatzteller gold, Glas rund oder eckig, silbern 
• Stoffservietten weiß, Form nach Wunsch 
• Individuelle Menükarte (gerne mit Bild oder Logo als Vorlage) 
• Leuchter: silber 1-armig und 5-armig, Silber-Windlichter mit Kerzen 
• Platzteller: silber, gold, glas rund, glas eckig 
• 6-er / 8er / 10er /12er / 14er Tafeln / lange Tafel  
• (runde Tische für 7-9 Personen mit Aufpreis 40,00 € pro Tisch inkl. bodenlanger 

weißer Tischdecke möglich) 
• Tischordnung: Bitte teilen Sie uns mit, ob eine Tischordnung geplant ist, oder 

nicht. 
• Florale Tischgestaltung: wird vom Brautpaar organisiert, Blumengefäße können 

von uns genutzt werden 
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Sonstige Sonstige Sonstige Sonstige AAAAusstattungusstattungusstattungusstattung    
 

• Ein / Ausräumen / Heizung 
• Zusätzliche Reinigung vor Beginn Ihrer Veranstaltung 
• Musikanlage mit Hintergrundmusik (anschließen des eigenen I-Pods möglich, 

Mikrofon für Ansprachen integriert) 
• Anlage für aussen: kann dazugebucht werden, 80,00 Euro 
• Beamer- und Leinwand: kann dazu gebucht werden, 100,00 Euro 

 
 

GetränkeGetränkeGetränkeGetränke    
 
 

• Aperitif 
 
• Alkoholfreie Getränke (Wasser still und prickelnd in Karaffen, Cola, Cola light, 

Apfelsaft, Orangensaft) 
 

• Biere (helles, Weißbier hell, dunkel, leicht, alkoholfrei, Pils, Alkoholfreies Bier, alle 
Biere vom Staatlichen Hofbräuhaus) 

 
• Kaffee (Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato) 

 
• Festtagswein weiß  

 
• Festtagswein rot  

 
Während der Dauer der Pauschale stehen die o.g. Getränke ohne Begrenzung zur 
Verfügung.  
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MenüMenüMenüMenü    
Bitte stellen Sie sich Ihr Wunschmenü zusammen: 

(möglich: 3 Gänge/4 Gänge) 
 

Brot und Butter 
 

Vorspeisen 
 

Blattsalate, 
Schnittlauchvinaigrette und gebratene Pilze 

 
Bunte Salate, Kirschtomaten, Herzmozzarella,  

Balsamicovinaigrette 
 

Feldsalat auf Kartoffel-Speckdressing,  
Brezn-Croûtons 

 
Blattsalate, geräucherte Hähnchenbrust, Birnen und Nüsse, 

Kräuterdressing 
 

Gebratenes Filet vom Zander an Blattsalaten, 
Limettendressing 
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Zwischengerichte 

 
Sorbets (mit Prosecco oder alkoholfreiem Sekt aufgegossen) 

 
Cassis 

 
Grüner Apfel 

 
Limette 

 
Basilikum 

 
Holunder 

 

 
Suppen (als Zwischengericht oder Vorspeise) 

 
Tomatenconsommé, Basilikumnockerl 

 
Karottencremesüppchen mit Ingwer 

 
Hochzeitssuppe 

 
Kräuterrahmsüppchen 
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Weitere Zwischengerichte (oder aber auch Vorspeise oder vegetarischem Hauptgang) 

 
Waldpilzrisotto 

 
Rote-Beete-Ravioli mit Mohnbutter 

 
Spinatteigtaschen mit Salbeibutter, Parmesanspäne 

 
Tagliatelle mit Lachs-Dillsahne 

 

Hauptgänge 
 

traditioneller Entenbraten mit Kartoffelknödel,  
Schmelzbröseln und Blaukraut 

 
Perlhuhnbrust  „Schlossherr“ gebraten, auf Rahmsoße,  

mit Weintrauben, Broccoliröschen und Herzoginkartoffeln 
 

Saltimbocca à la Romana, Blattspinat, römische Nocken 
 

Schweinefilet mit Krümelkruste, an Calvadosjus,  
Gemüse aus den königlichen Hofgärten, Mandelbällchen 

 
Entenbrust gebraten, Wildblütenkruste, Orangensauce, 

Gemüse in Tomatenbutter, Rosmarinkartoffeln 
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Vegetarische Hauptgänge 

 
 

Blattspinat mit Frischkäse im Blätterteig gebacken auf Kräuterschaum 
 

Tomaten gefüllt mit Reis Gemüsefüllung, überbacken mit Käse auf Basilikumsauce 
 

Schafskäse-Kartoffelknödel auf Tomaten-Basilikumsugo 
 

Gemüse-Enchiladas überbacken mit Käse auf Paprikasauce 
 

Ragout von Egerlingen, Champignons und Pfifferlingen in Kräuterrahm mit 
Semmelknödel 

 
Toskanisches Kartoffel-Gemüseratatouille 

 
Gemüsestrudel mit Schnittlauchsauce 

 
Pasta mit Kirschtomaten und Rucola, leichte Parmesansahne 
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Desserts 
 

Bayrisch Creme mit Himbeermark 
 

Mascarponecreme mit Erdbeeren 
 

Creme Brulée mit frischen Früchten 
 

lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern, Vanille-Rum-Sauce 
 

Tiramisu 
 
 
 

Auf Wunsch schlagen wir Ihnen gerne auch Alternativmenüs vor oder erweitern bzw. 
verändern die Menüs nach Ihren Wünschen (mit entsprechender Kalkulation). 

 
 

Inklusivpreis pro Person  
 Mit 3-Gang-Menü 89,75 € 
Mit 4-Gang-Menü 97,00 € 
zzgl. 19% Mehrwertsteuer 

 
Veranstaltungsdauer: 6 Stunden 

 
Aufpreis pro Stunde ab 00.00 Uhr: 230,00 Euro zzgl. Mwst. 
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Extras 
 

Käse 
(sehr schöner Mitternachtssnack) 

Bayrisches Käsebrett (Bergkäse, Weichkäse, Emmentaler),  
dazu Aprikosensenf und verschiedene Chutneys, Brotauswahl, 

 Butter, Weintrauben, Süßwein 
 

Preis pro Person 9,25 € 
(Hier legen wir gemeinsam die genaue Personenzahl fest,  

für die wir das Käsebrett vorbereiten) 

 
Dessertbuffet 

 
Auf Wunsch bereiten wir Ihnen gerne ein individuelles Dessertbuffet vor. 

 
Aufpreis pro Person 8,90 € 

 
 
 

Anderes Budget, andere Wünsche oder Vorstellungen? Bitte sprechen Sie uns an.  
 

2015 


