
 
SCHLOSSCAFÉ IM PALMENHAUS 

Schloß Nymphenburg, Eingang 43, 80638 München 
Tel: 089/17 53 09 www.palmenhaus.de 

 
 

Tagungspauschalen 2014 
 

 



Raumplan anbei 

  
 

Bei schönem Wetter bewirten wir Sie in den Pausen auch gerne  
auf unserer Terrasse oder – je nach Gästeanzahl - in der direkt 

benachbarten Sckell-Ausstellung. 
 

 
 

Internet-Anschluß möglich 
 

Diverse Raumausstattungen möglich  
(Reihenbestuhlung, parlamentarische Bestuhlung, Stehtische, Bühne etc.) 

 
Extra-Garderobenraum vorhanden 

 
Direkte Zufahrt für Anlieferung möglich (anbei Wegehelfer) 

 
Extra-Garderobenraum vorhanden 



 
 

 

Tagungspauschale „Classic“ 
(ganzer Tag 10.00 Uhr – 18.00 Uhr) 

 
Bereitstellung des Raumes 

 
Abdunkelung des Raums mit Jalousien 

 
Sondervereinbarung auf Wunsch 

Abdunkelung zusätzlich mit schwarzem Vorhang 
(auf Wunsch, halb zzgl. 50,00 Euro und ganz zzgl. 100,00 Euro möglich) 

 
Ausstattung/Bestuhlung 

 
Leinwand/Beamer 

 
Tonanlage mit Mikrofon 

 
Begrüßungssnack 

 Kaffeepause am Vormittag  
inkl. Kaffee und alkoholfreier Getränke 

 
Lunchbuffet inkl. alkoholfreier Getränke 

 
 Kaffeepause am Nachmittag  

inkl. Kaffee und Alkoholfreier Getränke 
 

Tagungsgetränke 
 

Pro Person 
 

75,00 € 
 

Buchbar ab 30 Personen



 
 

Tagungspauschale „Shorty“ 
(halber Tag = 4 Stunden) 

 
Bereitstellung des Raumes 

 
Abdunkelung des Raums mit schwarzem Vorhang 

(auf Wunsch, halb und ganz möglich) 
 

Ausstattung/Bestuhlung 
 

Leinwand/Beamer 
 

Tonanlage mit Mikrofon 
 

Kaffeepause am Vormittag oder mit Obst und Mini-Croissants  
oder nachmittags mit süßen Teilchen  

 
Tagungsgetränke zu den Pausen 

 
Lunchbuffet/Flying Buffet inkl. alkoholfreier Getränke 

 
Wasser während des gesamten Tages unbegrenzt 

 
Pro Person 

 
54,00 € 

 
Ohne Lunchbuffet und Mittagsgetränke 36,00 € 

 



 
 
 

Auf Wunsch 
 

Flipchart 
Einrichtung eines Akkreditierungsbereiches 

 
Alle Preise verstehen sich pro Person und inklusive Personal  

und zzgl. der gesetzlichen MWSt. 
 

Sollten Sie andere Wünsche oder auch zeitliche Rahmenbedingungen haben, sprechen 
Sie uns bitte an.  

Gerne konzipieren wir Ihr individuelles Tagungskonzept. 
 

Stand Mai 2014 
 



 
 

Seminar und Tagung Kulinarisch 
 

Zur Begrüßung und zur Kaffeepause 
 
Mini-Croissants natur 
Mini-Croissants Schoko 
Mini-Laugenstangen, Butter 
Obstsalat 
Äpfel 
 

Mittagsbuffet 
 
Crespelle mit Rucola-Frischkäse und Kräuter-Dill-Räucherlachs 
Karotten-Ingwer-Suppe 
Salat (Blattsalate, Karotte, Gurke, Tomaten, Balsamicodressing) 
Verschiedene Brotsorten 
 
Hähnchenbrust-Saltimbocca, Blattspinat, Gnocchi 
Lachsfilet gebraten, Kräutersauce, Reis 
Toskanisches Gemüse-Kartoffel-Gratin 
 
Schokoladenprofiteroles 
Mascarponecreme, frische Früchte 
 

Nachmittagskaffeepause 
 
Zwetschgenstreussel- und Apfelkuchenschnäppchen 
 

Tagungsgetränke (0,5l) 
Tafelwasser medium 
Wasser still 
Cola, Cola Light 
Fanta, Sprite, Spezi 
Apfelschorle 
Orangensaft (0,2l) 
 
 



 
 
 


