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Menuvorschlage

Fladlesuppe

Schweinerticken
auf PfefferrahmsofR3e Butterspétzle, ,Rdstinchen®
Erbsen-Karottengemuse
Quarkstrudel
(hausgemacht) auf Fruchtsol3e

Leberspéatzlesuppe

Kalbsrahmbraten
Kroketten, Butterspatzle
Gemiseplatte der Saison
Apfelkichlein

mit Vanilleeis

Bratstrudelsuppe

Schweinefiletmedaillons

im Speckmantel
an wurziger Sol3e
Kasspatzle, Schupfnudeln,

Krautkrapfen
Vanilleeis

mit heiRen Himbeeren

Restaurant im Kolpinghaus — FrauentorstraBBe 29 — Augsburg
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Tomaten und Mozzarella

mariniert mit Balsamico und Olivendl

dazu Baguette

Saltimbocca alla romana

Kalbsschnitzel mit Schinken und Salbei
»1ricolore“-Reis, Tagliatelle

buntes Gemuise mit Parmesan

Tiramisu

mit Dessertkirschen

Forellenfilet (gerduchert)

an Meerrettichsahne
mit WeilRbrot und Butter

Schweinefilet

in Sahnesol3e
mit Steinchampignon
Butterspatzle, Kroketten

und Tomate mit Broccoli gefullt

Joghurt-Zitronenterrine

auf Himbeermark und Obstbouquet
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gemischte grine Salate

an Orangendressing und Orangenfilet

mit Croutinos

Selleriecremestppchen

gebratene Entenbrust
mit Apfelblaukraut

und ,Herzoginnenkartoffeln®

Orangenterrine

mit Frichten garniert

Krabbencocktail
mit Chicoree und Baguette
Hiahnerbrihe

mit Gemusejulienne

Rehriicken

mit frischen , Schwammerin®
Butterspatzle und Kroketten

dazu Preiselbeeren

geflullter Bratapfel

auf KaramellsofRe und Vanilleeis
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geraucherte Lachsrolle

mit Lachstatar
auf Eichblattsalat mit Kresse-Senfsolie
und Weil3brot

Gemusebriuhe

mit ,Eierstich” und Juliennegemiise

Kalbsricken

an Thymiansol3e

mit Gemuse der Saison und Macairekartoffeln

Mascarponepastete

mit Mandarinen auf Himbeermark

Gemiuseroyal

mit Schnittlauchquarkund Lachsschinken

Hochzeitssuppe

Flusszanderfilet

an WeilRweinsolR3e mit ,wildem Reis" und Mandelbroccoli

Apfelstrudel (hausgemacht)

mit Vanilleeis und Sahne
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